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FICHA TECNICA: JAMON IBERICO.-

Mareca comercial: “IBERICOS DE BELLOTA VAZQUEZ MOYA, S.L.”

Tipos de jamén: “Bellota”, “Cebo” y “Cebo de campo”.

Para productos fuera de norma “Origen Cumbres Mayores”"Origen Vazquez Moya
"Cumbres Mayores", “jamén campafia”

Composicién cuantitativa/cualitativa:

- Lo que indique el proveedor o maquila

Elaberacién:
Tiempo en secadero natural/bodega: Que sumen en total 24 meses desde su salazon

Etiqueta: La etiqueta consiste en un precinto de plastico o de papel plastificado que rodea
la pata del jamén, y en ella aparecen resefiados los datos identificativos de la empresa
(marca de identificacién, direccién y teléfono) con su marca y anagrama comercial, el lote,
la fecha de consumo preferente, el tipo de producto que es y los ingredientes que contiene,
que son:
Si los productos proceden de otra industria elaboradora la etiqueta llevara los
ingredientes y valores nutricionales que se hayan utilizado en su elaboracion.

Forma de presentacién: En piezas enteras, deshuesadas al vacio o loncheadas.

Embalaje: en cajas de 1 o 2 piezas enteras.

Condiciones de almacenamiento: Las piezas ya elaboradas se deben conservar en lugares
frescos y secos, protegidos de la luz directa. Los loncheados se deben conservar en
refrigeracién a temperaturas inferiores a 10 °C.

Condiciones de transporte: Las piezas se transportan en camiones isotermados. Los
loncheados en refrigeracién

Forma de consumo: En lonchas, como aperitivo o bocadillos.

Loteado v tiempo de durabilidad: La forma de establecer los lotes de fabricacién es la siguiente: Se

pone la letra E y a continuacién un nimero correlativo comenzando por el 1 para cada lote. Ademés todos los
jamones llevan aparte un niimero correlativo (para todos los lotes) que identifica cada pieza dentro del lote.
Estos nimeros estin perfectamente identificados en la empresa para cada una de las partidas elaboradas o
recibidas a media curacién. Si se trata de productos loncheados o deshuesados al vacio se les asigna un lote

que comienza por la letra D y a continuacién un mimero correlativo comenzando por ¢l 1 para cada lote.

Vida util: Se asigna a cada lote una fecha de consumo preferente de 5 afios para los
jamones desde el dia de su inicio de elaboracién o salazén. Para loncheados/deshuesados el
consumo preferente serd de 1 afio desde su envasado
Modo de empleo: Para las piezas enteras, en primer lugar cortar una capa exterior, de un
grosor aproximado de entre 1 y 2 milimetros por la parte carnica, para eliminar los mohos y
posibles restos de polvo, asi como la pelicula de grasa que pudiera estar rancia.
Posteriormente se corta en lonchas o en pequefios tacos, manteniendo el jamén o la paleta
siempre en lugar fresco y ventilado.

Valor nutricional: Lo que indique el proveedor
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IBERICO LONCHEADO (P.NETO 100GR. _
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INGREDIENTES: JAMON DE CEBO IBERICQ 50% RAZA BERICA, SAL ...
COMUN, AZUCAR,CORRECTOR DE LA ACIDEZ {E331ill) Y
CONSERVADORES (E-252; E-250).INFORMAGION NUTRICIONAL {(POR
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~IBERICO LONCHEADO (P.NETO 100 GR.
" TAPROX)

INGREDIENTES: JAMON DE CEBO IBERICO 50% RAZA IBERICA, SALY. .

CONSERVADORES (E-250, E-252) po,

INFORMACION NUTRICIONAL (POR 100g): VALOR ENERGETICO 1694kjf

408 keal; GRASAS: 32,1g (SATURADAS: 10 ,89g); HIDRATOS DE
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FICHA TECNICA: PALETA IBERICA.-
Marca comercial: “IBERICOS DE BELLOTA VAZQUEZ MOYA, S.L.”

Tipos de paleta: “Bellota”, “Cebo” y “Cebo de campo”.

Para productos fuera de norma “Origen Cumbres Mayores”"Origen Vazquez Moya
"Cumbres Mayores", “ paleta campafia”

Composicion cuantitativa/cualitativa:

-- Lo que indique el proveedor o maquila

Elaboracién: :
Tiempo en secadero natural/bodega: Que sumen en total 12 meses desde su salazén

Etigueta: La etiqueta consiste en un precinto de pldstico o de papel plastificado que rodea
la pata del jamén, y en ella aparecen resefiados los datos identificativos de la empresa
(marca de identificacién, direccién y teléfono) con su marca y anagrama comercial, el lote,
la fecha de consumo preferente, el tipo de producto que es y los ingredientes que contiene,
que son:
Si los productos proceden de otra industria elaboradora la etiqueta llevard los
ingredientes y valores nutricionales que se hayan utilizado en su elaboracién.

Forma de presentacién: En piezas enteras, deshuesadas al vacio o loncheadas.

Embalaje: en cajas de 1 o 2 piezas enteras.

Condiciones de almacenamiento: Las piezas ya elaboradas se deben conservar en lugares
frescos y secos, protegidos de la luz directa. Los loncheados se deben conservar en
refrigeracién a temperaturas inferiores a 10 °C.

Condiciones de transporte: Las piczas sc transportan en camiones isotermados. Los
loncheados en refrigeracién

Forma de consumo: En lonchas, como aperitivo o bocadillos.

Loteado v tiempo de durabilidad: La forma de establecer los lotes de fabricacion es la siguiente: Se

pone la letra E y a continuacién un nimero correlativo comenzando por el 1 para cada lote. Ademas todas las
paletas llevan aparte un ndmero correlativo (para todos los lotes) que identifica cada pieza dentro del lote.
Estos nimeros estin perfectamente identificados en la empresa para cada una de las partidas elaboradas o
recibidas a media curacién. Si se trata de productos loncheados o deshuesados al vacio se les asigna un lote
que comienza por la letra D y a continuacién un nimero correlativo comenzando por ¢l 1 para cada lote.

Vida util: Se asigna a cada lote una fecha de consumo preferente de 4 afios para las paletas
desde el dia de su inicio de elaboraci6n o salaz6n. Para loncheados/deshuesados el consumo
preferente serd de 1 afio desde su envasado

Modo de empleo: Para las piezas enteras, en primer lugar cortar una capa exterior, de un
grosor aproximado de entre 1 y 2 milimetros por la parte cdrnica, para eliminar los mohos y
posibles restos de polvo, asi como la pelicula de grasa que pudiera estar rancia.
Posteriormente se corta en lonchas o en pequefios tacos, manteniendo el jamoén o la paleta
siempre en lugar fresco y ventilado. .

Valor nutricional: Lo que indique el proveedor




FABRICA DE EMBUTIDOS Y GUMBRES EKVORES
SALAZONES CARNICAS - i

IBERICOS DE BELLOTA
VAZQUEZ MOYA, S.L.

C/. Huertos, 8
| 21380 CUMBRES MAYORES -
HUELVA
Teléf.1 959 710 160 E

Cumbres S . J 5
,é;layores . HU.EI;VA ;
PALETA DE. CEBO lBERICO 50% RAZA -
o - IBERICA DESHUESADA

‘/"‘“

-

INGREDIENTES PALETA DE CEBO IBERICO 50% RAZA 1BERICA, SAL, ..
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A.4.5.- ENVASADO DE CARNES.-

Los productos cérnicos que aqui se envasan son fundamentalmente productos del despiece del

cerdo ibérico que se reciben en congelacién a -18°C (ya envasados)

La recepcién de las piezas se realiza cumpliendo todos los requisitos de higiene.

- Recepcién de productos: Los productos se reciben en medios de transporte frigorificos en

congelacién ya envasados, en bateas de plastico correctamente higienizadas.

. Mantenimiento de congelacién: Una vez reetiquetados los productos cérnicos, pasan a

las cAmaras de mantenimiento de congelacién que estan a una T* <-18°C.

- Expedicién: Estas operaciones se realizan en las dependencias de la sala de reenvasado. El

embalado de carnes se realiza en los formatos de origen 5, 10 y 15 Kg. El destino final de los

productos es el comercio mayorista 0 minorista y venta al detall. La distribucién se realiza con

agencia de transporte a una T* < -18°C para congelados.




FICHA TECNICA: CARNES ENVASADAS.-

Marcas comerciales: Vazquez Moya S.L

Tipos de productos

- Presa de paleta ibérica
- Solomillos ibéricos

- Castafietas ibéricas

- Secreto ibérico

- Magrode 1y 2*

- Carrillera ibérica

- Pluma ibérica

- Puntas de costilla

- Lagarto

- Cinta de lomo ibérico

Composicién cuantitativa/cualitativa: La composicién es del 100% del producto de
despiece del que se trate.

Conservacién: T? conservacion en congelacion: < -18°C.

Etiqueta: Papel adhesivo plastificado adherido al exterior del envase y con los datos
identificativos de la empresa (razén social, direccién y teléfono) marca de identificacién
y anagrama comercial, el lote, la fecha de consumo preferente y el tipo de producto que

€s.

Embalaje: En bolsas o en cajas de cart6n. Estas bolsas o cajas pueden contener 5, 10 0
15 kg de producto envasado al vacio

Condiciones de transporte: Los productos se transportan en camiones congeladores
por agencia de transporte.
Forma de consumo: Cocinados de distintas formas

Loteado v tiempo de durabilidad: La forma de establecer los lotes de fabricacion es
la siguiente: Se pone la letra E y a continuacién un nimero correlativo comenzando por
el 1 para cada lote. Estos numeros estdn perfectamente identificados en la empresa. el
consumo preferente de los productos congelados, serd el que indique el proveedor
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De: Compras Ehosa <compras@ehosa.es>
Fecha: 20 de agosto de 2024, 9:26:01 CEST
Para: REPRESENTACIONES HURTADO ARIAS <representacioneshurtado@gmail.com>,

vazquezmayasi@gmail.com
Asunto: Ean Vazquez Moya

Hola Luis,
L 4

Necesito que estos articulos de Vazquez Moya vengan con Ean 128:

SECRETO DE CERDO IBERICO V. MOYA CONGEL.
CENTRO DE PALETA IBERICA PULIDA CEBO

Saludos

https:/Imail.googIe.com/maiIIu/O/?ik=fa2ec08689&view=pt&search=al|&pem1thid=thread-f:1 8079095508540913208&simpl=msg-f:18079095508540...  1/2
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